Kl  II 

Przedmiot: Podstawy hotelarstwa – dla zawodu pracownik pomocniczy obsługi hotelowej

Temat
1; Powtórzenie ostatniego tematu- Środki czystości do mycia gruntownego.

Usystematyzuj wiedzę dotyczącą:

· na czym polega sprzątanie gruntonwe

· jakich środków użyjemy do sprzątania gruntownego


Temat
2: Środki pielęgnujące do sprzątania codziennego.

Zapisz notatkę do zeszytu:

1. Sprzątanie codzienne: (zapisz z materiałów)

https://prezi.com/xe5e1mn4ycxk/rodzaje-sprzatania/ 

2. Środki do mycia codziennego:

https://www.e-hotelarz.pl/artykul/32052/pokoj-idealnie-czysty-%E2%80%93-techniki-sprzatania-i-srodki-zapewniajace-czystosc-w-hotelu/ 

Zadanie do przygotowania:

Wklej do zeszytu dostępne etykiety środków do sprzątania codziennego z podziałem na:

· jednostkę mieszkalną

· whs

Przedmiot: Podstawy gastronomii -dla zawodu pracownik pomocniczy obsługi hotelowej
Temat
1:  Powtórzenie materiału z ostatniego tematu- Mleko i jego przetwory. Wartość odżywcza i ocena organoleptyczna mleka. 

Usystematyzuj wiedzę dotyczącą:

· mleko i jego skład

· rodzaje mleka występujące w handlu

· metody trwalania mleka

· wymień znane Tobie przetwory mleczne

Temat
2: Przetwory mleczne fermentowane. Podział serów.

Zapisz notatkę w zeszycie:

1. Rodzaje przetworów mlecznych fermentowanych:

· jogurt

· kefir

· mleko zsiadłe

· mleko jogurtowe

· maślanka

· serwatka

· śmietanka

2. Rodzaje serów: 
https://prezi.com/ie1a1kk77yh2/prezentacja-sery/
Zadanie do wykonania: Wklej do zeszytu dostępne w domu etykiety serów spożywanych przez Twoją rodzinę.

